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ALTA PASTELERIA Espafiol - English - Francais - Deutsch - Catala
Pasteleria Bolleria Pan Pastinova ,

TARTAS COCIDO CONGELADO PAN PRECOCIDO HISTORIAY TRADICION
PASTELES Chuchos Blanca Natural NOVEDADES
MOUSSES Plum Cake Integral Natural AREA CLIENTES
QUESO FRESCO Pastilenas Multicereales Natural CONTACTAR
BRAZOS CROISSANTS Bocata Integral
TARTAS RELLENAS CROISSANTS MINIS Bocata Multicereales

BRIOX Panecillo Integral

PASTILENAS CONGELADAS Capricho

EMPANADAS Capricho Integral

DELICIAS CONGELADAS Chapata Grande

NAPOLITANAS Chapata Mediana

HOJALDRE Pan Ultracongelado Medio 480

Pan Ultracongelado Cuarto 280

h

Sk, -\ TR

" MR U =%

MONAS DE PASCUA

L
—_
ey

Bolleria

PASTELERIA - PAN - BOLLERIA - HISTORIA Y TRADICION - NOVEDADES - AREA CLIENTES - CONTACTAR

Pastinova.com 2003-2016 ®©

Integraciones Panaderas SL - Ptge. dels Til-lers. S/N 08390 Montgat (Barcelona)

Tel. - 469 49 69 - 469 49 63 - Fax: 93/469 04 24

Toda informacion contenida en esta web-site es propiedad de Integraciones Panaderas SL, asi como sus derechos de reproduccion y los contenidos de la misma.
Queda prohibido el uso de fotografias y otra informacion contenida en esta web-site sin el consentimiento expreso de Integraciones Panaderas SL.




—M[

TARTAS, PASTELES, MOUSSES Y TARTAS DE QUESO FRESCO
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PASTELES - INDIVIDUALES - BRAZOS DE GITANO -

CORAZAS PASTELES MOUSSES QUESO FRESCO
Santiago Catalan Pastel Limén Fresa
Chocolate Catalan 8 Raciones Limén 8 Raciones Arandanos
Coraza Manzana Massini Frutas De Bosque

Massini 8 Raciones Mouse Crema Catalana
Pastel Nata 3 Chocolates

Moka Whisky 3 Chocolates 8 Raciones
Pastel Whisky 8 Raciones

Profiteroles

Sacher Noir

Tiramisu
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Tarata de Santiago
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TARTA DE SANTIAGO Espanol - English - Frangais - Deutsch - Catala

Descargar Ficha Técnica TARTA DE SANTIAGO

Tarta de Santiago Postre tradicional de almendras seleccionadas

CODIGO: ++TFO01 RECOMENDACIONES
Descongelar a temperatura ambiente
FORMATO: Redondo durante 60-120 min.
Consumir antes de 12 meses de la fecha de fabricacién.
RACIONES: 12 ENVASADO
Unidades por Caja/Blister: 1
DESCRIPCION Cajas Blisters por Caja Master: 6
TARTA DE SANTIAGO Postre tradicional de almendras seleccionadas Cajas/C.Master por Nivel: 8
Niveles por palet: 5
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Cajas/C.Master por palet: 40
Producto congelado con nitrogeno. Unidades por palet: 240
Temperatura de congelacion: <=-18°C
No volver a congelar una vez descongelado. ETIQUETADO
Informacion etiqueta termoadhesiva:
CONTROL DE CALIDAD
Control de materias primas. Caja: Caja master:
Anadlisis de puntos criticos en el proceso de fabricacién. Peso Descripcion
Analisis microbioldgico de cada lote de fabricacion. Descripcién Numero de lote
Numero de lote Caducidad
ESPECIFICACIONES DEL PRODCUTO Caducidad Unidades por caja
Peso: 800 gr. (al envasar) Ingredientes Medidas de conservacion
Diametro: 28 cm. Codigo EAN-13 Codigo ITF-14
Altura: 3 cm. Medidas conservacion Fabricado por
Fabricado por
*estos datos son aproximados N° de etiqueta
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